Календарно – тематическое планирование
	№
п./п.
	Дидактические единицы. /Элементы 
содержания /
	Тема урока
	Кол-во
часов 
	Тип
урока
	Характеристика деятельности учащихся/ Планируемые результаты
	Вид
контроля
	Домашнее задание
	Дата, класс

	
	
	
	
	
	
	
	
	5 - А
	5 - Б


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	Вводное занятие (2 часа)

	1-2
	Первичный инструктаж на рабочем месте. Содержание курса технологии
	Первичный инструк​таж на рабочем месте. 

Содержание курса технологии
	2
	Объяснение нового материала
	Знать :
- правила поведения 

в мастерской и ТБ на рабочем месте.

 Иметь  представление 

- о содержании курса технологии 5 классе
	Беседа, опрос
	Выучить правила поведения 

в мастерской и

ТБ на рабочем месте
	5.09
	7.09

	Кулинария (16 часов)

	Санитария и гигиена (2часа)

	3-4
	Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Правила са​нитарии и гигиены при обработке пищевых про​дуктов. Оказание первой помо​щи при ожогах и порезах
	Санитарные требования к помещению кухни
	2
	Комбинированный

ПР № 1 – проведение сухой и влажной уборки кухни
	Знать:

- правила санитарии и гигиены,

-  ТБ на кухне и оказание первой помощи

	Опрос.

Контроль действий

	Повторить ТБ при кулинарных работах
	12.09
	14.09

	Физиология питания (2часа)

	5-6
	Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о питатель​ных веществах и вита​минах. Содержание витаминов в пищевых продуктах, суточная потребность в них
	Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о питательных веществах и витаминах  
	2
	Комбинированный

ПР № 2 – определение количества и состава продуктов, обеспечивающих суточную потребность человека в витаминах
	Иметь представление
- о процессах пищеварения, витаминах и их влиянии на здоровье человека
	Опрос
	§26.
Составить свой режим питания
	19.09
	21.09

	Технология приготовления пищи (8часов)

	Бутерброды и горячие напитки (2час.)

	7-8
	Продукты, используе​мые для бутербродов. Виды  бутербродов, способы их оформле​ния, условия и сроки хранения. Виды горя​чих напитков и спосо​бы их приготовления
	Бутерброды и горячие напитки
	2
	Комбинированный

ПР № 3 –приготовление бутербродов.

ПР № 4 – приготовление горячих напитков
	Иметь представление
- о разновидностях бутер​бродов и горячих напитков, способах нарезки продук​тов, инструментах и при​способлениях
	Контроль действий

Качество готовых блюд
	§33,34 
	26.09
	28.09

	Блюда из яиц (2час.)

	9-10
	Строение яйца. Спосо​бы определения его свежести. Технология приготовления блюд из яиц. Приспособле​ния и оборудование для этого
	Блюда из яиц
	2
	Комбинированный

ПР № 5 –приготовление блюда из яиц
	Знать:

 технологию приго​товления блюд из яиц. 

Уметь: - определять све​жесть яиц
	Контроль действий

Качество готовых блюд
	§32
	3.10
	5.10

	Блюда из овощей (4час.)

	11-12
	Виды овощей и содер​жание в них полезных веществ. Определе​ние качества овощей и влияние на него эко​логии. Правила первич​ной обработки овощей и сохранения в них полезных веществ при  обработке
Принципы подбора овощных гарниров к мясу, рыбе. Виды салатов. Современные инструменты и приспо​собления для работ на кухне, способы и формы нарезки овощей
	Блюда из овощей
	2
	Комбинированный

ПР № 6 - приготовление блюд из сырых овощей.
	Иметь представление:
- о правилах первичной обработки всех видов овощей;
- пищевой ценности, спо​собах использования, ре​цептуре овощных блюд
Знать:

-  правила нарезки овощей.
Уметь:
- выполнять правила нарезки овощей;
готовить и украшать салат
	Контроль действий

Качество готовых блюд.
	§30. Оформление салатов
	10.10
	12.10

	13-14
	
	Принципы подбора овощных гарниров к мясу, рыбе
	2
	Комбинированный

ПР № 7 - Приготовление блюда из вареных овощей (винегрет).
	
	Контроль действий

Качество готовых блюд.
	§31. 
Записи в тетради
	17.10
	19.10

	Сервировка стола (2 часа)

	15-16
	Сервировка стола  

Основные теоретические сведения. Составление меню на завтрак. Правила подачи горячих напитков

Столовые приборы и правила пользования ими. Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом
	Сервировка стола и этикет за столом Составление меню на завтрак и правила подачи горячих напит​ков
	2
	Комбинированный

ПР № 8 - оформление готовых блюд, подача их  к столу
	Иметь представление
- о правилах подачи горячих напитков, столовых прибо​рах, правилах этикета и пользования ими. Соблюдать правила за столом.
Уметь:

-  сервировать стол
	Контроль действий

Эстетичность оформления стола
	§35
Составить меню на завтрак
	24.10
	26.10

	Заготовка продуктов (2 часа)

	17-18
	Роль продовольственных запасов в экономном ведении домашнего хозяйства. Способы приготовления домашних запасов. Правила сбора ягод, овощей, фруктов грибов, лекарственных трав для закладки на хранение
	Способы приготовления домашних запасов. Правила сбора и  хранения урожая.
	2
	Комбинированный

ПР  №  9 - замораживание и хранение ягод, фруктов, овощей и зелени в домашнем холодильнике

	Знать:
· способы заготовок про​дуктов;
· правила сбора урожая и лекарственных трав;
условия и сроки хранения заготовок
	Контрольная работа по теме кулинария (тест)
	
	7.11
	9.11

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (36 часов)

	Материаловедение (4 часа)

	19-20
	Классификация текстильных волокон. Натуральные растительные волокна. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого производства и в  домашних условиях. 


	Натуральные растительные волокна. Классификация текстильных волокон
	2

	Комбинированный

ЛР № 1 -  изучение свойств нитей основы и утка
	Иметь представление
- о происхождении волокон, процессах их обработки, прядения и ткачества.
	Контроль качества

работы


	§1.

Записи в тетради 
	14.11
	16.11

	21-22
	Основная и уточная нити, кромка и ширина ткани. Полотняное переплетение. Лицевая и изнаночная сторона ткани. Свойства тканей из натуральных растительных волокон. Краткие сведения об ассортименте хлопчатобумажных 

и  льняных тканей. Материалы, применяемые в декоративно-прикладном искусстве.
	Ткани из натуральных растительных волокон
	  2
	Комбинированный

ПР № 10 -  выполнение из бумаги макета полотняного  переплетения 

ПР № 11 – определение  лицевой стороны в хлопчатобумажных тканях
	Иметь представление
- о свойствах тканей 

из волокон растительного происхождения
	Опрос.

Тест

по таме «Материаловедение»
	§2. 
Коллекция тканей из растительных волокон
	21.11

	23.11

	Машиноведение (6 часов)

	23-24
	Виды передач поступательного, колебательного и вращательного движения. Виды машин, применяемых в швейной промышленности. Бытовая универсальная швейная машина, ее технические характеристики. Назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине
	Виды машин, приме​няемые в швейной промышлен- ности. Бы​товая универсальная швейная машина и ее характеристика
	2
	Объяснение нового материала
	Иметь представление
- о технических 

характери​стиках швейной машины и назначении основных узлов.
Уметь:

-  организовать рабо​чее место и знать правила ТБ
	Контроль действий и 

качества работы


	§5,6.
Выучить ТБ при работе на швейной машине
	28.11
	30.11

	25-26
	
	Организация рабочего места для машинных работ . Безопасные приемы труда при работе на швейной машине
	2
	Комбинированный

ПР № 12 - подготовка универсальной бытовой швейной машины к работе
	Уметь:

-  готовить швейную машину к работе
	Контроль действий.

Зачёт.

(Пр.Р. №12)
	§7, 8. Терминология машинных работ
	5.12
	7.12

	27-28
	
	Выполнение машин​ных строчек по наме​ченным линиям. Регулировка стежка
	2
	Комбинированный

ПР № 13– выполнение машинных строчек.

ПР № 14 – регулировка длины стежка
	Уметь:
· управлять швейной ма​шиной;
- строчить по прямой и кривой линиям;
делать закрепки и пово​рачивать шов
	Контроль действий и 

качества работы

Тест

по таме «Машино

ведение»
	§9,10.  Выучить ТБ при ВТ работах. Терминология влажно-тепловых работ
	12.12
	14.12

	Конструирование и моделирование рабочей одежды (6 часов)

	29-30
	Виды рабочей одежды. Фартуки в национальном костюме. Правила снятия мерок. Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий. Типы линий в системе ЕСКД 


	Виды рабочей одежды.

Правила снятия мерок
	2
	Комбинированный

ПР № 15 – снятие мерок и запись  результатов измерения 
	Иметь представление
- о рабочей одежде и требо​ваниях к ней
Знать и уметь: 

-  правила снятия ме​рок, уметь их использовать
	Зачёт Контроль действий и качества работы.

Зачёт

(Пр.Р. №15)
	§11. 
Записи в тетради  
	19.12
	21.12

	31-32
	Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе. 

Фигура человека и ее измерение. 

Понятие о форме, контрасте, симметрии и асимметрии. Использование цвета, фактуры материала, различных видов отделки при моделировании швейных изделий
	Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий.
Построение чертежа
	2
	Комбинированный

ПР № 16 – построение чертежа фартука в М1:4.

ПР № 17– построение чертежа фартука в натуральную величину.


	Иметь представление
- о правилах пользования чертежными инструмента​ми и принадлежностями, типах линий, масштабе, чертеже, эскизе
Уметь: -  строить чертеж по описанию читать чертеж
	Контроль действий и качества работы.

Контрольная работа по теме: «Построение чертежа»

(Пр.Р. №17)
	§12,14

Записи в тетради  
	26.12
	28.12

	33-34
	
	Использование цвета, фактуры материала, различных видов отделки при моделировании швейных изделий
	2
	Комбинированный

ПР № 18 – моделирование фартука.

ПР № 19 - подготовка выкройки к раскрою

	Уметь: 

- вносить модельные изменения в выкройку

Иметь представление
- о видах отделки швейных изделий, способах модели​рования

	Контроль действий и 

качества работы
	Творческая работа: «Эскиз своего  фартука»
	9.01
	11.01

	Технология изготовления рабочей одежды (12 часов)

	35-36
	Прямые стежки. Строчки, выполняемые прямыми стежками: сметочная, заметочная, наметочная, копировальная, строчки для образования сборок. Шов, строчка, стежок, длина стежка, ширина шва.

Правила безопасной работы с колющим и режущим инструментом.

Конструкция машинного шва. Длина стежка, ширина шва. Назначение и конструкция соединительных и краевых швов, их условные графические обозначения и технология выполнения.

Способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Художественная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка и ее значение при изготовлении швейных изделий.
	Прямые стежки. Шов, строчка, стежок, длина стежка, ширина шва.
	2
	Комбинированный

ПР № 20 - выполнение ручных стежков, строчек и швов
	Знать:

-  область применения прямых стежков.
Уметь:

-  выполнять прямые стежки

	Контроль действий и качества работы

	§3,4. 
Выучить ТБ  при выполнении ручных работ
	16.01
	18.01

	37-38
	
	Способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани и направления рисунка
	2
	Комбинированный

ПР № 21 - подготовка ткани к раскрою, раскладка выкройки, обмеловка и раскрой ткани

ПР № 22 -. перенос контурных и контрольных линий на ткань
	Иметь представление
- о рациональной раскладке, подготовке ткани и вы​кройки;

-  о способах переноса линий и точек на ткани.
Знать: 

-  правила ТБ.
Уметь:

-  находить лицевую сторону ткани 

	Контроль действий и 

качества работы
	§13 
	23.01
	25.01

	39-40
	
	Назначение и конструкция соединительных и краевых швов.
	2
	Комбинированный

ПР № 23 – выполнение краевых и соединительных швов  
	Иметь представление
- о конструкции машинных швов.
Уметь:

-  читать графические схемы швов и выполнять их


	Контроль действий и 

качества работы
	§14. Повторить ТБ при работе на швейной машине
	30.01
	1.02

	41-42
	
	Обработка накладных карманов, бретелей и пояса
	2
	Комбинированный

ПР № 24 - обработка бретелей и пояса.

ПР № 25 – обработка накладных карманов.
	Иметь представление
- о методах обработки кар​манов, бретелей, пояса. 

Уметь:

-  их использовать
	Контроль действий и 

качества работы
	Таблица 18 стр.72, таблица 12 стр.57
	6.02
	8.02

	43-44
	
	Обработка нагрудника и нижней части фартука
	2
	Комбинированный

ПР № 26 - обработка нагрудника.

ПР № 27 - обработка нижней части фартука

	Иметь представление
- о способах обработки на​грудника и нижней части фартука
	Контроль действий и качества работы
	Таблица 14 стр.61, таблица 19 стр.74
	13.02
	15.02

	45-46
	
	Художественная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка и ее значение при изготовлении швейных изделий
	2
	Комбинированный

ПР № 28 – соединение нагрудника  с поясом.

ПР № 29 – соединение нагрудника с нижней частью фартука. ВТО изделия
	Знать:
последовательность сборки фартука;
правила ТБ при ВТО;
критерии оценки качества изделия 

	Контрольная работа по теме: «Пр.р. № 29 ВТО »
	Таблица 20 стр.76, таблица 21 стр.77
	
	

	Рукоделие. Художественные ремёсла (8 часов)

	Вышивка (6 часов)

	47-48
	Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества. Применение вышивки в народном и современном костюме. Знакомство с видами вышивки. Композиция, ритм, орнамент, раппорт в вышивке. Построение узора в художественной отделке вышивкой. Холодные, теплые, хроматические и ахроматические цвета. Цветовые контрасты
	Традиционные виды рукоделия и ДПТ. Знакомство с видами вышивки. Организация рабочего места для ручного шитья
	2
	Комбинированный

ПР № 30 – зарисовка орнаментов.

ПР№ 31 – перевод рисунка на ткань

	Знать:
· виды декоративно​прикладного искусства;
· материалы и инструмен​ты для вышивания;
свойства цвета и элемен​ты построения вышивки
	Контроль действий и 

качества работы
	§20,21.
Подобрать орнамент для будущей вышивки. Повторить ТБ при выполнении ручных работ
	27.02
	1.03

	49-50
	
	Выполнение простейших вышивальных швов, носового платка

	2
	Комбинированный

ПР № 32 – выполнение простейших ручных стежков

	Уметь:
· выполнять стебельчатый и тамбурный швы;
· закреплять ткань в пяльцы 
выполнять швы: «козлик» (крестообразные стежки) и петельный
	Контроль действий и 

качества работы
	§22. Подобрать нитки для вышивания монограммы
	6.03
	15.03

	51-52
	
	Увеличение и уменьшение рисунка. Пере​вод рисунка на ткань
	2
	Комбинированный

ПР № 33 – изготовление монограммы на носовом платке
	Знать: -  способы изменения величины рисунка и пере​вода его на ткань.
Уметь: - выбирать материа​лы и технику выполнения вышивки по рисунку
	Контроль действий и качества работы
	Завершить работу по изготовлению монограммы на носовом платке
	13.03
	22.03

	Узелковый батик (2 часа)

	53-54
	Виды росписи по ткани. Материалы и красители. 

Подготовка красителя. Выбор способа складывания ткани и завязывания узлов. Оформление салфеток в технике «узелковый батик»

	Виды росписи по ткани. Материалы и красители.

Технология крашения

	2
	Комбинированный

ПР № 34 – подготовка красителя и оформление салфеток в технике «узелкового батика»
	Знать: 

- виды росписи по ткани, технологии крашения.

Уметь:

- складывать ткань, завязывать узлы
	Контроль действий и 

качества работы
	Завершить работу по оформлению салфеток в технике «узелкового батика»
	20.03
	5.04

	Технология ведения дома (4 часа)

	Эстетика и экология жилища (4 часа)

	55-56
	Краткие сведения из истории архитектуры и интерьера. Национальные традиции, связь архитектуры с природой. Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили в интерьере.

Рациональное размещение оборудования кухни и уход за ним. Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований.  Современные системы фильтрации воды. Разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой. Отделка интерьера тканями, росписью, резьбой по дереву. Декоративное украшение кухни изделиями собственного изготовления.

Влияние электробытовых приборов и технологий приготовления пищи на здоровье человека.
	Краткие сведения из истории архитектуры и интерьера. Создание интерьера кухни
	2
	Комбинированный

ПР № 35- выполнение эскиза интерьера кухни 
	Иметь представление:
· о требованиях, предъяв​ляемых к интерьеру кухни и столовой;
· оборудование и его влия​ние на человека
	Беседа. Контроль качества работы
	§37 
	3.04
	12.04

	57-58
	
	Отделка интерьера тканями, росписью, резьбой по дереву. Декоративное украшение кухни изделиями
	2
	Комбинированный

ПР № 36 - выполнение эскизов прихваток, полотенец и др.
	Иметь представление:
- о возможностях отделки и декоративного убранства кухни.
Уметь:

- выполнять эскизы изделий
	Контроль качества работы

	§38
	10.04
	19.04

	Творческие и проектные работы (10 часов)

	59-60
	Тематика творческих, проектов и этапы их вы​полнения. Организаци​онно-подготовительный этап (выбор темы про​екта и его обсуждение, обоснование выбора, разработка эскиза изде​лия, подбор материалов)
	Тематика творческих проектов и этапы их выполнения. Организационно-

подготови​тельный этап выполнения творческого проекта
	2
	Комбинированный

ПР № 37 - оформление дневника проекта (титульный лист, запись задачи, критериев, эскизирование первоначальных идей)
	Уметь:
· выбирать посильную и необходимую работу;
· аргументировано защи​щать свой выбор;
делать эскизы и подби​рать материалы для выпол​нения
	Контроль действий


	Записи в тетради
	17.04
	26.04

	61-62
	Организация рабочего места. Оборудование и приспособления для различных видов работ, составление последова​тельности выполнения. Поиск сведений в лите​ратуре
	Выбор оборудования инструментов и при​способлений, состав​ление технологической последовательности выполнения проекта
	2
	Комбинированный

ПР № 38 - оформление звездочки обдумывания в дневнике.

ПР№ 39 - составление технологической карты
	Уметь:
· пользоваться необходи​мой литературой;
подбирать все необходи​мое для выполнения идеи
	Контроль действий


	Записи в тетради
	24.04
	3.05

	63-64
	Конструирование базо​вой модели. Моделиро​вание, изготовление изделия
	Технологический этап выполнения творче​ского проекта (конструирование. Модели​рование, изготовление изделия)
	2
	Комбинированный

ПР № 40–     изготовление изделия
	Уметь:  конструировать и моделировать, выполнять намеченные работы
	Контроль действий


	Записи в тетради
	8.05
	10.05

	65-66
	Оформление документации. Презентация изделия
	Оформление документации
	2
	Комбинированный

ПР № 41- оформление документации. Презентация изделия.
	Уметь:
- оформлять

документацию к творческому проекту, презентацию изделия
	Контроль действий


	Записи в тетради
	15.05
	17.05

	67-68
	Критерии оценки работ и выполнение реклам​ного проспекта изделия
	Защита проекта
	2
	Комбинированный

ПР № 42 - алгоритм оценивания проекта
	Уметь:

-  оценивать 

выпол​ненную работу и защи​щать ее
	Защита проекта
   
	
	22.05
	24.05

	69-70
	Резерв
	
	2
	
	
	
	
	29.05
	31.05


