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РАСПРЕДЕЛЕНИЕ ОБЪЁМА УЧЕБНЫХ ЧАСОВ  НА СТУПЕНЬ ОБУЧЕНИЯ

 Предмет
Технология (обслуживающий труд) МБОУ СОШ №266

Уровень
базовый                                                                     (базовый/профильный)

УМК



	№

п/п
	Дидактические единицы
	Минимальное количество часов

	
	
	Всего
	5 класс
	6 класс
	7 класс
	8 класс
	9 класс

	
	
	по примерной программе
	по УМК
	
	
	
	
	

	1
	Кулинария
	62
	70
	16
	14
	14
	14
	12

	2
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
	124
	134
	36
	36
	36
	20
	8

	3
	Технология ведения дома
	28
	30
	4
	4
	4
	12
	6

	4
	Электротехнические работы
	16
	16
	-
	2
	2
	6
	6

	5
	Черчение и графика
	34
	34
	-
	-
	-
	-
	34

	6
	Современное производство и профессиональное самообразование
	8
	8
	-
	-
	-
	8
	-

	7
	Творческие, проектные работы
	38
	38
	10
	10
	10
	8
	0

	8
	Резерв времени
	40
	20
	4
	4
	4
	2
	4

	
	Итого:
	350
	350
	70
	70
	70
	70
	70


Примечание: 

5 класс – за счёт резерва времени добавлено 4 часа на изучение раздела «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов».

6 класс – за счёт резерва времени добавлено 2 часа на изучение раздела «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов» и 2 часа на изучение раздела «Технология ведения дома».

7 класс – за счёт резерва времени добавлено 4 часа на изучение раздела «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов».

8 класс – за счёт резерва времени добавлено 4 часа на изучение раздела «Кулинария» и 4 часа на изучение раздела «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов».

9 класс – за счёт резерва времени добавлено 4 часа на изучение раздела «Кулинария».

Рабочая программа учебного курса по предмету    технология (обслуживающий труд)

	Учитель
	Усович Елена Юрьевна

	Класс
	6 А, Б

	Уровень
	Основное общее образование

	Количество часов
	По программе в год    70     ;      в неделю   2

	Контрольных работ
	3

	Развитие речи
	

	Лабораторных работ
	

	Практических работ
	

	Рабочая программа составлена на основе
	1.Федерального компонента государственного образовательного стандарта                               по технологии.

2.Федерального базисного учебного плана.

3.Сборник нормативных документов «Примерная программа основного общего образования по направлению «Технология. Обслуживающий труд»» составители Э.Д. Днепров, А.Г.Аркадьев:Дрофа, Москва, 2007 год 




Пояснительная записка

СТАТУС ДОКУМЕНТА

Рабочая программа по направлению «Технология. Обслуживающий труд» составлена для учащихся 6 класса на основе следующих документов:

· Базисный учебный план общеобразовательных учреждений Российской Федерации, утвержденный приказом Минобразования РФ; 
· Федеральный компонент государственного образовательного стандарта, утвержденный Приказом Минобразования РФ;
·  Сборник  нормативных документов «Примерная программа основного общего образования по направлению «Технология. Обслуживающий труд»» составители Э.Д.Днепров, А.Г. Аркадьев; 
· Федеральный перечень учебников, рекомендованных (допущенных) к использованию в образовательном процессе в образовательных учреждениях, реализующих программы общего образования; 
· Требования к оснащению образовательного процесса в соответствии с содержательным наполнением учебных предметов федерального компонента государственного образовательного стандарта.

СТРУКТУРА ДОКУМЕНТА
· Титульный лист;

· Распределение объёма учебных часов на ступень обучения;

· Таблица рабочей программы учебного курса по предмету;

· Пояснительная записка;

· Тематическое планирование;

· Описание материально-технического обучения.

Данная рабочая программа рассчитана на 70 часов (по 2 часа в неделю)

Цели:

· освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре на основе включения учащихся в разнообразные виды трудовой деятельности по созданию личностно или общественно значимых изделий;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

· развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей  деятельности; уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда; 

· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

Программа предусматривает формирование у учащихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенций. При этом приоритетными видами общеучебной деятельности являются:
· определение адекватных способов решения учебной задачи на основе заданных алгоритмов. Комбинирование известных алгоритмов деятельности в ситуациях, не предполагающих стандартное применение одного из них.

· творческое решение учебных и практических задач: умение мотивированно отказываться от образца, искать оригинальные решения; самостоятельное выполнение различных творческих работ; участие в проектной деятельности.

· приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов. Отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности.

· умение перефразировать мысль (объяснять «иными словами»). Выбор и использование выразительных средств языка и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения.

· использование для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, Интернет-ресурсы и другие базы данных.

· владение умениями совместной деятельности: согласование и координация деятельности с другими ее участниками; объективное оценивание своего вклада в решение общих задач коллектива. 

· оценивание своей деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей.

Базовыми для программы являются разделы «Кулинария», «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов», «Технологии ведения дома», «Электротехнические работы», «Творческие и проектные работы».

За счет резервного времени увеличено количество часов на раздел “Создание изделий из текстильных и поделочных материалов” и «Технология ведения дома». Это связано с недостаточно сформированными навыками и  умениями  у школьников по обработке пряжи и ткани  и  хорошая материально – техническая база кабинета по обработке ткани.

Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда.

Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. 
Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы. Ведущей структурной моделью для организации занятий по технологии является комбинированный урок.
 А также для формирования познавательного интереса детей к предмету используются и другие формы и методы проведения занятий, которые соответствуют современным требованиям: урок – сообщения новых знаний, с использованием выступлений учащихся, обобщающие уроки, урок – викторины, урок – игра, урок – путешествие, интегрированные уроки. 

В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ. При организации творческой или проектной деятельности учащихся очень важно акцентировать их внимание на потребительском назначении того изделия, которое они выдвигают в качестве творческой идеи. Проектная деятельность учащихся – это совместная учебно-познавательная, творческая или игровая деятельность, имеющая общую цель, согласованные методы, способы деятельности, направленная на достижение общего результата. Непременным условием проектной деятельности является наличие заранее выработанных представлений о конечном продукте деятельности, соблюдение последовательности этапов проектирования (выработка концепции, определение целей и задач проекта, доступных и оптимальных ресурсов деятельности, создание плана, программ и организация деятельности по реализации проекта), комплексная реализация проекта, включая его осмысление и рефлексию результатов деятельности.

Спецификой учебной проектно-исследовательской деятельности является ее направленность на развитие личности и на получение объективно нового исследовательского результата. Цель учебно-исследовательской деятельности – приобретение учащимися познавательно-исследовательской компетентности, проявляющейся в овладении универсальными способами освоения действительности, в развитии способности к исследовательскому мышлению, в активизации личностной позиции учащегося в образовательном процессе.
Охрана здоровья учащихся

На занятиях по образовательной области «Технология» необходимо самое серьезное внимание уделять охране здоровья учащихся. Устанавливаемое оборудование, инструменты и приспособления должны удовлетворять психофизиологические особенности и познавательные возможности учащихся, обеспечивать нормы безопасности труда при выполнении технологических процессов.

Должна быть обеспечена личная и пожарная безопасность при работе учащихся с тепловыми приборами и кухонными печами, утюгами и т.д. Все термические процессы и пользование нагревательными приборами школьникам разрешается осуществлять только под наблюдением учителя. Серьезное внимание должно быть уделено соблюдению учащимися правил санитарии и гигиены. Особенно это относится к выполнению ими технологических процессов по обработке пищевых продуктов и приготовлению блюд.

Учащихся необходимо обучать безопасным приемам труда с инструментами и оборудованием. Их следует периодически инструктировать по правилам ТБ, кабинеты и мастерские должны иметь соответствующий наглядно-инструкционный материал.

Важно обращать внимание учащихся на экологические аспекты их трудовой деятельности. Акценты могут быть сделаны на уменьшение отходов производства, их утилизацию или вторичное использование, экономию сырья, энергии, труда. Экологическая подготовка должна производиться на основе конкретной предметной деятельности.

С позиции формирования у учащихся гражданских качеств личности особое внимание следует обратить на формирование у них умений давать оценку социальной значимости процесса и результатов труда.
Организация образовательного процесса

Форма: урок.
Типы уроков:

- урок изучение нового материала;

- урок совершенствование знаний, умений и навыков;

- урок обобщения и систематизации знаний, умений и навыков;

- комбинированный урок;

- урок контроля умения и навыков.

Виды уроков:

- урок-беседа;

- практическое занятие;

- урок-экскурсия;

- урок-игра;

- выполнение учебного проекта.

Методы обучения:

Методы организации и осуществления учебно-познавательной деятельности:

1. Словесные, наглядные, практические.

2. Индуктивные, дедуктивные.

3. Репродуктивные, проблемно-поисковые.

4. Самостоятельные, несамостоятельные.

Методы стимулирования и мотивации учебно-познавательной деятельности:

1. Стимулирование и мотивация интереса к изучению.

2. Стимулирование долга и ответственности в учении.

Методы контроля и самоконтроля за эффективностью учебно-познавательной деятельности:

1. Устного контроля и самоконтроля.

2. Письменного контроля и самоконтроля.

3. Практического контроля и самоконтроля.

Педагогические технологии:

1.  Дифференцированное обучение.

2. Операционно-предметная система обучения.

3. Моторно-тренировочная система.

4. Практические методы обучения.

5.  Решение технических и технологических задач.

6. Обучение учащихся работе с технологическими и инструкционными картами.

7. Опытно-экспериментальная работа.

8. Технология коммуникативного обучения на основе схемных и знаковых моделей учебного материала.

9. Проектные творческие технологии (методы проектов в технологическом образовании школьников).

10. Кооперативная деятельность учащихся.

11. Коллективное творчество.

Требования к уровню подготовки учащихся. 
Перечень знаний и умений, формируемых у школьников 6 класса.

Должны знать:

· о влиянии на качество пищевых продуктов отходов промышленного производства, ядохимикатов, пестицидов и т. п.;

· о применении системы автоматического проектирования при конструировании и моделировании одежды;

· общие сведения о роли минеральных веществ в жизнедеятельности организма человека;

· правила оказания первой помощи при ожогах, поражении током, пищевых отравлениях;

· санитарные условия первичной обработки рыбы и морепродуктов продуктов, правила оттаивания замороженной рыбы, правила варки, способы жаренья, посуду и инвентарь для приготовления рыбных продуктов;

· требования к качеству готовых блюд, правила подачи готовых блюд к столу;

· общие сведения о роли молочных продуктов в питании человека, об ассортименте кисло-молочных продуктов, технологию приготовления кулинарных блюд с использованием молока;

· виды круп и макаронных изделий, привила варки каш; технологию приготовления блюд из круп и макаронных изделий;

· назначение и правила первичной обработки фруктов и ягод, технологию приготовления компотов и киселя;

· основные свойства натуральных волокон  животного происхождения и тканей из них, характеристику сложных переплетений, зависимость свойств тканей от вида переплетения;

· виды лёгкого женского платья, эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к нему, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа юбки, особенности моделирования поясных изделий изделий;

· устройство, назначение и принцип действия регуляторов швейной машины;

· причины, вызывающие неполадки в швейной машине;

· экономную раскладку выкройки из ткани с направленным рисунком, технологическую последовательность раскроя ткани, правила подготовки и проведения первой примерки, выявление и исправление дефектов изделия;

· единство стиля костюма, причёски, косметики и интерьера, правила пользования средствами косметики и снятия масок, выполнение макияжа.

Должны уметь:

· оказывать первичную помощь при ожогах, поражении электрическим током,;

· определять качество рыбы, оттаивать рыбу, приготавливать полуфабрикаты из рыбы, готовить блюда из  рыбы и море продуктов, определять их готовность и подавать к столу;

· приготавливать блюда с использованием молока и молочных продуктов;

· проводить первичную обработку фруктов и ягод, приготавливать компоты ;

· соблюдать правила гигиены и правила безопасной работы в мастерских;

· закреплять строчку обратным ходом швейной машины,  устранять неполадки в швейной машине ( замена или поломка иглы), регулировать качество строчек; 

· работать с журналами мод, читать и строить чертёж, снимать и записывать мерки, моделировать фасоны юбок;

· выполнять машинные швы;

· выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, обрабатывать пояс, низ изделия, пришивать фурнитуру;

Учащиеся должны владеть компетенциями: ценностно-смысловой, коммуникативной, культурно-эстетической, личностно-саморазвивающей, рефлексивной.

Учащиеся должны быть способны решать следующие жизненно-практические задачи:

– вести экологически здоровый образ жизни;

– использовать ПЭВМ для решения технологических, конструкторских, экономических задач, как источник информации;

– проводить уборку квартиры;

– ухаживать за одеждой и обувью; 

– соблюдать гигиену;

– выражать уважение и заботу к членам семьи;

– принимать гостей и правильно вести себя в гостях;

– проектировать и изготавливать полезные изделия из конструкторских и поделочных материалов.

ТРЕБОВАНИЯ К УРОВНЮ ПОДГОТОВКИ
ВЫПУСКНИКОВ ОСНОВНОЙ ШКОЛЫ

Общетехнологические и трудовые умения и способы деятельности

В результате изучения технологии ученик независимо от изучаемого раздела должен:

Знать/ понимать

основные технологические понятия; назначение и технологические свойства материалов; назначение и устройство применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций, влияние различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека; профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции.

Уметь

рационально организовывать рабочее место; находить необходимую информацию в различных источниках, применять конструкторскую и технологическую документацию; составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта; выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения работ; выполнять технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, машинами и оборудованием; осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали); находить и устранять допущенные дефекты; проводить разработку учебного проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;  планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий; распределять работу при коллективной деятельности.
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации; организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности; изготовления или ремонта изделий из различных материалов; создания изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов, машин, оборудования и приспособлений; контроля качества выполняемых работ с применением мерительных, контрольных и разметочных инструментов; обеспечения безопасности труда;  оценки затрат, необходимых для создания объекта или услуги;  построения планов профессионального образования и трудоустройства.

Требования  по разделам технологической подготовки

В результате изучения технологии ученик в зависимости от изучаемого раздела должен:

Создание изделий из текстильных
и поделочных материалов 

Знать/понимать

· назначение различных швейных изделий; основные стили в одежде и современные направления моды; виды традиционных народных промыслов.

Уметь

· выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий; снимать мерки с фигуры человека; строить чертежи простых поясных и плечевых швейных изделий; выбирать модель с учетом особенностей фигуры; выполнять не менее трех видов художественного оформления швейных изделий; проводить примерку изделия; выполнять не менее трех видов рукоделия с текстильными и поделочными материалами.

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

· изготовления изделий из текстильных и поделочных материалов с использованием швейных машин, оборудования и приспособлений, приборов  влажно-тепловой и художественной обработки изделий и полуфабрикатов; выполнения различных видов художественного оформления изделий.

Кулинария

Знать/понимать

влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов; санитарно-гигиенические требования к помещению кухни и столовой, к обработке пищевых продуктов; виды оборудования современной кухни; виды экологического загрязнения пищевых продуктов, влияющие на здоровье человека.

Уметь

выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах; определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним признакам; составлять меню завтрака, обеда, ужина; выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов; соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд; заготавливать на зиму овощи и фрукты; оказывать первую помощь при пищевых отравлениях и ожогах.

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

приготовления и повышения качества, сокращения временных и энергетических затрат при обработке пищевых продуктов; консервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних условиях; соблюдения правил этикета за столом; приготовления блюд по готовым рецептам, включая блюда национальной кухни; выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий; сервировки стола и оформления приготовленных блюд.

Электротехнические работы

Знать/понимать

назначение и виды устройств защиты бытовых электроустановок от перегрузки; правила безопасной эксплуатации бытовой техники; пути экономии электрической энергии в быту.
Уметь 
объяснять работу простых электрических устройств по их принципиальным или функциональным схемам; рассчитывать стоимость потребляемой электрической энергии; включать в электрическую цепь маломощный двигатель с напряжением до 42 В.

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

безопасной эксплуатации электротехнических и электробытовых приборов; оценивания возможности подключения различных потребителей электрической энергии к квартирной проводке и определение нагрузки сети при их одновременном использовании; осуществления сборки электрических цепей простых электротехнических устройств по схемам.

Технологии ведения дома

Знать/понимать

характеристики основных функциональных зон в жилых помещениях; инженерные коммуникации в жилых помещениях, виды ремонтно-отделочных работ; материалы и инструменты для ремонта и отделки помещений; основные виды бытовых домашних работ; средства оформления интерьера;  назначение основных видов современной бытовой техники; санитарно-технические работы; виды санитарно-технических устройств; причины протечек в кранах, вентилях и сливных бачках канализации. 
Уметь 

планировать ремонтно - отделочные работы с указанием материалов, инструментов, оборудования и примерных затрат; подбирать покрытия в соответствии с функциональным назначением помещений; заменять уплотнительные прокладки в кране или вентиле; соблюдать правила пользования современной бытовой техникой. 
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

выбора рациональных способов и средств ухода за одеждой и обувью; применения бытовых санитарно-гигиенические средств; выполнения ремонтно-отделочных работ с использованием современных материалов для ремонта и отделки помещений; применения средств индивидуальной защиты и гигиены.

Черчение и графика

Знать/понимать

технологические понятия: графическая документации, технологическая карта, чертеж, эскиз, технический рисунок, схема, стандартизация. 
Уметь

выбирать способы графического отображения объекта или процесса; выполнять чертежи и эскизы, в том числе с использованием средств компьютерной поддержки; составлять учебные технологические карты; соблюдать требования к оформлению эскизов и чертежей.

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

выполнения графических работ  с использованием инструментов, приспособлений и компьютерной техники; чтения и выполнения чертежей, эскизов, схем, технических рисунков деталей и изделий; 

Современное производство и профессиональное образование

Знать/понимать 

сферы современного производства; разделение труда на производстве; понятие о специальности и квалификации работника; факторы, влияющие на уровень оплаты труда; пути получения профессионального образования; необходимость учета требований к качествам личности при выборе профессии. 

Уметь

находить информацию о региональных учреждениях профессионального образования и о путях получения профессионального образования и трудоустройства; сопоставлять свои способности и возможности с требованиями профессии. 

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:
построения планов профессиональной карьеры, выбора пути продолжения образования или трудоустройства.

Тематический план

5-9 класс – 245 (350)  часов

	Раздел, темы


	Количество часов, класс

	
	По примерной программе


	По рабочей 

программе
	По примерной программе


	По рабочей 

программе
	По примерной программе


	По рабочей 

программе
	По примерной программе


	По рабочей 

программе


	По примерной программе


	По рабочей

 программе



	
	5
	5
	6
	6
	7
	7
	8
	8
	9
	9

	КУЛИНАРИЯ
	16
	16
	14
	14
	14
	14
	8(2)
	14
	(8)
	

	Санитария и гигиена
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	Физиология питания
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	

	Технология приготовления пищи
	8
	8
	10
	10
	10
	10
	4
	8
	(4)
	

	Блюда национальной кухни
	
	
	
	
	
	
	
	
	(2)
	

	Сервировка стола
	2
	2
	
	
	
	
	2
	2
	
	

	Заготовка продуктов
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2 (2)
	4
	(2)
	

	СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ И ПОДЕЛОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ
	32
	36
	34
	36
	32
	36
	7 (11)
	20
	(8)
	

	Рукоделие. Художественные ремёсла
	8
	8
	10
	10
	8
	8
	7
	8
	(8)
	

	Элементы материаловедения
	2
	4
	2
	4
	2
	4
	(2)
	2
	
	

	Элементы машиноведения
	4
	6
	4
	4
	4
	4
	
	
	
	

	Конструирование и моделирование швейных изделий
	6
	6
	6
	6
	6
	8
	(4)
	4
	
	

	Технология изготовления швейных изделий
	12
	12
	12
	12
	12
	12
	(5)
	6
	
	

	ТЕХНОЛОГИЯ ВЕДЕНИЯ ДОМА
	4
	4
	2
	4
	4
	4
	8(4)
	12
	
	

	Эстетика и экология жилища
	4
	4
	
	
	4
	4
	
	
	
	

	Уход за одеждой и обувью
	
	
	2
	4
	
	
	
	
	
	

	Ремонт помещений
	
	
	
	
	
	
	2(2)
	4
	
	

	Санитарно-технические работы
	
	
	
	
	
	
	2(2)
	4
	
	

	Бюджет семьи. Рациональное планирование расходов
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	

	Введение в предпринимательскую деятельность
	
	
	
	
	
	
	
	
	(6)
	

	ЭЛЕКТРОТЕХНИЧЕСКИЕ РАБОТЫ
	
	
	2
	2
	2
	2
	4 (2)
	6
	(9)
	

	Электромонтажные работы
	
	
	2
	2
	
	
	
	
	
	

	Электроосветительные приборы. Электроприводы
	
	
	
	
	2
	2
	
	
	
	

	Электротехнические устройства
	
	
	
	
	
	
	4(2)
	
	
	

	Простые электронные устройства
	
	
	
	
	
	
	
	
	(6)
	

	ЧЕРЧЕНИЕ И ГРАФИКА
	
	
	
	
	
	
	
	
	(34)
	

	Техника выполнения чертежей и правила их оформления
	
	
	
	
	
	
	
	
	(4)
	

	Геометрические построения
	
	
	
	
	
	
	
	
	(2)
	

	Чтение и выполнение чертежей, эскизов и схем
	
	
	
	
	
	
	
	
	(10)
	

	Сечение и разрезы
	
	
	
	
	
	
	
	
	(4)
	

	Сборочные чертежи
	
	
	
	
	
	
	
	
	(10)
	

	Прикладная графика
	
	
	
	
	
	
	
	
	(4)
	

	СОВРЕМЕННОЕ ПРОИЗВОДСТВО И ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАНИЕ
	
	
	
	
	
	
	4 (4)
	8
	
	

	Сферы производства и разделение труда
	
	
	
	
	
	
	2 (2)
	4
	
	

	Пути получения профессионального образования
	
	
	
	
	
	
	2 (2)
	4
	
	

	ТВОРЧЕСКИЕ, ПРОЕКТНЫЕ РАБОТЫ
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	0 (8)
	8
	(0)
	

	Резерв времени
	8
	2
	8
	2
	8
	2
	4 (4)
	2
	(8)
	

	ИТОГО:
	70
	70
	70
	70
	70
	70
	35 (35)
	70
	(70)
	


В рабочую программу по технологии внесены следующие изменения:

1. Изменено количество часов на изучение некоторых разделов (за счёт резервного времени добавлены часы на изучение раздела «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов»)

2. Введено вводное занятие в объёме 2 часов за счёт резерва времени с целью ознакомления учащихся с курсом технологии и правилами по ТБ  и санитарными нормами при работе в кабинете обслуживающего труда.
Основное содержание программы.

6 класс

Кулинария (14 час).

Физиология питания  (2 час).

Основные теоретические сведения

Минеральные соли и микроэлементы, содержание их в пищевых продуктах. Роль минеральных веществ в жизнедеятельности организма человека.

Значение солей кальция, калия, натрия, железа, йода  для организма человека. Суточная потребность в солях. 

Практические работы

               Работа с таблицами по составу и количеству минеральных солей и микроэлементов в различных продуктах. Определение количества и состава продуктов, обеспечивающих  суточную потребность человека в минеральных солях и микроэлементах. 

Варианты объектов труда.

Таблицы, справочные материалы.

Технология приготовления пищи (10 час).

Блюда из молока и кисломолочных продуктов 

Основные теоретические сведения

Кулинарное значение молока и молочных продуктов. Виды молока и молочных продуктов. Питательная ценность и химический состав молока. Условия и сроки его хранения. 

Значение кисломолочных продуктов в питании человека. Ассортимент кисломолочных продуктов. Виды бактериальных культур для приготовления кисломолочных продуктов. 

Практические работы
Первичная обработка крупы. Определение качества молока. Приготовление молочного супа или молочной каши. Приготовление простокваши, кефира, творога в домашних условиях. Приготовление блюда из кисломолочных продуктов. 

Варианты объектов труда

Молочный суп, молочная каша, кефир, сырники, запеканка из творога.
Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря  

Основные теоретические сведения

Понятие о пищевой ценности рыбы и нерыбных продуктов моря. Возможности кулинарного использования рыбы разных пород. Технология и санитарные условия первичной и тепловой обработки рыбы. 

Практические работы

Подбор инструментов и оборудования для разделки рыбы. Определение свежести рыбы органолептическим методом. Первичная обработка чешуйчатой рыбы. Варка и жаренье рыбы в целом виде, звеньями, порционными кусками. Определение готовности блюд из рыбы.

Варианты объектов труда.

Блюда из вареной и жареной рыбы.

Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий 

Основные теоретические сведения

Виды круп и макаронных изделий. Правила варки крупяных рассыпных, вязких и жидких каш, макаронных изделий. Технология приготовления блюд из бобовых, обеспечивающая сохранение в них витаминов группы "B". Причины увеличения веса и объема при варке. 

Практические работы

Подготовка к варке круп, бобовых и макаронных изделий. Определение необходимого количества жидкости при варке каш различной консистенции и гарниров из крупы, бобовых и макаронных изделий.

Варианты объектов труда.

Каша гречневая, гарниры из риса и макаронных изделий. 
Приготовление обеда в походных условиях  

Основные теоретические сведения

Обеспечение сохранности продуктов. Посуда для приготовления пищи в походных условиях. Природные источники воды. Способы обеззараживания воды. Способы разогрева и приготовления пищи в походных условиях. Соблюдение мер противопожарной безопасности.

Практическая  работа: 

Расчет количества, состава  и стоимости продуктов для похода. 

Заготовка продуктов   (2 час).

Основные теоретические сведения

Процессы, происходящие при солении и квашении. Консервирующая роль молочной кислоты. Сохранность питательных веществ в соленых и квашеных овощах.

 Время ферментации (брожения) квашеных и соленых овощей до готовности. Условия и сроки хранения. 

Практические работы

Первичная обработка овощей перед засолкой. Подготовка тары. Определение количества соли и специй. Засолка огурцов или томатов. Квашение капусты.

Варианты объектов труда.

Соленый огурец, квашеная капуста.
Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (38час).

Рукоделие. Художественные ремесла (8 час).

Лоскутное шитье

Основные теоретические сведения

Краткие сведения из истории создания изделий из лоскута. Орнамент в декоративно-прикладном искусстве. Симметрия и асимметрия в композиции. Геометрический орнамент. Возможности лоскутного шитья, его связь с направлениями современной моды. 

Практические работы

Изготовление эскиза изделия в технике лоскутного шитья. Подбор тканей по цвету, рисунку и фактуре, подготовка их к работе. Изготовление шаблонов из картона или плотной бумаги для выкраивания элементов орнамента. Раскрой ткани с учетом направления долевой нити. Технология соединения деталей между собой и с подкладкой. Использование прокладочных материалов. 

Варианты объектов труда.

Прихватка, салфетка, диванная подушка.
Элементы материаловедения (4час).

Основные теоретические сведения

Натуральные волокна животного происхождения. Получение нитей из этих волокон в условиях прядильного производства и в домашних условиях. Свойства натуральных волокон животного происхождения, а также нитей и тканей на их основе.

Саржевые и атласные переплетения нитей в тканях. Понятие о раппорте переплетения. Влияние вида переплетения на драпируемость ткани.

Дефекты ткани. Сравнительные характеристики свойств хлопчато-бумажных, льняных, шелковых и шерстяных тканей. 

Практические работы

Распознавание в тканях волокон и нитей из хлопка, льна, шелка, шерсти. Определение лицевой и изнаночной сторон тканей саржевого и атласного переплетений. Составление коллекции тканей саржевого и атласного переплетений.

Варианты объектов труда.

Образцы хлопчато-бумажных, льняных, шелковых и шерстяных тканей. 

Элементы машиноведения (4 час).

Основные теоретические сведения

Назначение, устройство и принцип действия регуляторов бытовой универсальной швейной машины. Подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани. Неполадки в работе швейной машины, вызываемые дефектами машинной иглы или неправильной ее установкой. 

Практические работы

              Регулировка качества машинной строчки для различных видов тканей.  Замена иглы в швейной машине. Уход за швейной машиной, чистка и смазка.

Варианты объектов труда.

Швейная машина.
Конструирование и моделирование поясных швейных изделий  (6 час). 

Основные теоретические сведения

Эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к легкому женскому платью. Ткани и отделки, применяемые для изготов​ления юбок. Конструкции юбок. Мерки, необходимые для построения основы чертежа конической, клиньевой и прямой юбок. Прибавки к меркам на свободу облегания.

Условные графические изображения деталей и изделий на рисунках, эскизах, чертежах, схемах. Способы моделирования конических, клиньевых и прямых юбок. Форма, силуэт, стиль. Индивидуальный стиль в одежде. 

Практические работы

Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение основы чертежа юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Выбор модели юбки в зависимости от особенностей фигуры. Моделирование юбки выбранного фасона. Подготовка выкройки юбки к раскрою.

Варианты объектов труда.

Чертеж и выкройка юбки.

Технология изготовления поясных швейных изделий (16 час).

Основные теоретические сведения

Назначение и конструкция стачных, настрочных и накладных швов, их условные графические обозначения и технология выполнения. Особенности раскладки выкройки на ткани в клетку и в полоску. Способы обработки нижнего и верхнего срезов юбки. Особенности влажно-тепловой обработки шерстяных и шелковых тканей.

Практические работы

Раскладка выкройки, обмеловка и раскрой ткани. Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя. Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя. Подготовка юбки к примерке. Примерка юбки, выравнивание низа изделия, выявление и исправление дефектов, подгонка изделия по фигуре. Стачивание деталей изделия. Окончательная отделка и влажно-тепловая обработка изделия. Художественное оформление изделия. Контроль и оценка качества готового изделия.

Варианты объектов труда.

Юбка коническая, клиньевая или прямая.

Технологии ведения дома  (4 час).

Уход за одеждой и обувью   (2 час).

Основные теоретические сведения

Современные средства ухода за бельевыми изделиями, одеждой и обувью. Средства защиты от моли. Оборудование и приспособления для сухой и влажной уборки.

Практические работы:

Удаление пятен с одежды. Ремонт одежды декоративными отделочными заплатами ручным и машинным способами. Закладка на хранение шерстяных и меховых изделий. Закладка на летнее хранение зимней обуви. Влажная уборка дома.

Варианты объектов труда.

Изделие, подлежащее ремонту, шерстяные изделия.

Электротехнические работы (2 час).

Электромонтажные работы (2 часа)

Основные теоретические сведения

Общее понятие об электрическом токе. Виды источников тока и потребителей электрической энергии. Правила электробезопасности и эксплуатации бытовых электроприборов. Индивидуальные средства защиты при выполнении электротехнических работ.

Виды соединения элементов в электрических цепях. Условное графическое изображение элементов электрических цепей на электрических схемах. Электроустановочные изделия. Виды проводов. Приемы монтажа установочных изделий. Профессии, связанные с выполнением электромонтажных работ.

Практические работы. 

Организация рабочего места, использование инструментов и приспособлений для выполнения электромонтажных работ. Оказание первой помощи при поражении электрическим током.

Творческие, проектные работы (8 час).

Примерные темы

Сбор коллекции образцов декоративно-прикладного искусства края.

Изготовление сувенира.

Изготовление изделия в технике лоскутного шитья.

Юбка.

Русские праздники. Масленица.

Оладьи, блины, блинчики.

Щи да каша – пища наша.

Вышивка.

Ремёсла народов Севера.

Лоскутное шитьё. 

Квилтинг – красота из лоскута.

Чудо – подушка.

Тематическое планирование
VI класс

	№

п/п
	Разделы и темы
	Количество часов

	1
	2
	3

	1
	Вводный урок
	2

	2
	Кулинария
	14

	3
	Физиология питания
	2

	4
	Технология приготовления пищи
	10

	5
	Заготовка продуктов
	2

	6
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
	36

	7
	Рукоделие. Художественные ремесла
	10

	8
	Элементы материаловедения
	4

	9
	Элементы машиноведения
	4

	10
	Конструирование и моделирование швейных изделий
	6

	11
	Технология изготовления швейных изделий
	12

	12
	Технологии ведения дома
	4

	13
	Уход за одеждой и обувью
	4

	14
	Электротехнические работы
	2

	15
	Электромонтажные работы
	2

	16
	Творческие, проектные работы
	10

	17
	Резервное время
	2

	
	Итого
	70


Календарно – тематическое планирование (6 класс)
	п/п
	Дидактические единицы/Элементы содержания
	Тема урока
	Кол-во часов
	Тип урока
	Характеристика деятельности учащихся/Планируемые результаты
	Вид контроля/домашнее задание
	Дата

	
	
	
	
	
	
	
	6 -А
	6 -Б

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1-2
	Цели и задачи курса. Первичный инструктаж на рабочем месте. Соблюдение правил по ТБ и санитарно-гигиенические требований.
	Вводное занятие. Техника безопасности. Первичный инструктаж на рабочем месте
	2
	Комбинированный урок
	Знать правила ТБ. 
Уметь соблюдать правила ТБ.
	Опрос по правилам ТБ/повторить общие правила по ТБ.
	
	

	
	Кулинария
	
	14 часов
	
	
	
	
	

	3-4
	Содержание минеральных веществ в пищевых продуктах и их роль в жизнедеятельности организма человека, суточная потребность в них. Расчет количества и состава продуктов для сбалансированного питания.
	Физиология питания. Минеральные вещества и их значение для здоровья человека
	2
	Урок усвоения новых знаний, умений и навыков
	Практическая работа «Определение суточной потребности»/ Иметь представление:

– о значении минеральных веществ для здоровья человека; 

– суточной потребности 
в них.

Уметь рассчитывать количество и состав продуктов
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/ п. 20, составить кроссворд из названий минеральных солей и микроэлементов
	
	

	5-6
	Виды молока и молочных продуктов. Их значение и ценность, условия и сроки хранения. Кисло-молочные продукты и особенности их приготовления
	Блюда из молока и кисломолочных продуктов.
Приготовление молочного супа
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Приготовление молочного супа»/ Знать:

– о значении и ценности для человека молока и продуктов из него;

– условия и сроки хранения, технологию приготовления блюд из молока; уметь готовить молочный суп; определять качество молока.
	Фронтальный опрос.

Контроль за действиями/
 п. 21

	
	

	7-8
	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов.

Тепловая обработка рыбы.
	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов.

Тепловая обработка рыбы.
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Разделка рыбы»/Знать:
– о пищевой ценности рыбы и других продуктов моря, использовании их в кулинарии;

– признаки свежести рыбы;

– технологию и санитарные нормы первичной и тепловой обработки рыбы; уметь проводить разделку рыбы; понимать пищевую ценность рыбы и нерыбных продуктов моря; определять доброкачественность рыбы, сроки хранения.
	Фронтальный опрос.

Контроль за действиями /п.22-24, подготовить рецепт любимого семейного рыбного блюда.
	
	

	9-10
	Виды круп, бобовых 

и макаронных изделий. Правила варки крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш, бобовых и макаронных изделий. Причины увеличения веса и объема при варке
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий.
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Макароны с сыром»/ Знать:
– виды круп, бобовых 
и макаронных изделий;

– правила варки крупяных, рассыпчатых, вязких, жидких каш, бобовых и макаронных изделий;
Уметь приготавливать блюда из круп, бобовых и макаронных изделий.
	Фронтальный опрос.

Контроль за действиями /
п. 25
	
	

	11-12
	Значение изделий из теста в питании человека. Первичная обработка муки, виды теста, изделия из него. Способы приготовления теста для блинов, оладий, блинчиков. Технология выпечки. Роль сахара в питании человека. Кулинарные свойства крахмала, технология приготовления компота, киселей разной консистенции.
	Изделия из жидкого теста. Сладкие блюда
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Приготовление блинчиков и компота»/ знать технологию выпечки блинчиков и приготовления компота; уметь приготавливать блюда из жидкого теста, а также сладких напитков (компота, киселя).
	Фронтальный опрос.

Контроль за действиями / п.26-28
	
	

	13-14
	Расчёт количества и состава продуктов для похода, обеспечение сохранности продуктов. Соблюдение правил санитарной безопасности и гигиены. Кухонный и столовый инвентарь для приготовления пищи в походных условиях. Природные источники воды, способы обеззараживания воды. Приготовление пищи в походных условиях. Соблюдение мер противопожарной безопасности, экологические мероприятия.
	Приготовление обеда 
в походных условиях. Меры противопожарной безопасности
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Приготовление гречневой каши с тушёнкой»/знать расчёт количества и состава продуктов для похода и условия их хранения; уметь соблюдать правила гигиены, санитарии, пожарной безопасности; освоить технологию приготовления обеда в походных условиях.
	Фронтальный опрос.

Контроль за действиями /Любимый походный рецепт
	
	

	15-16
	Процессы квашения 
и соления продуктов. Консервирующая роль соли и молочной кислоты.

Сроки и условия хранения заготовок
	Заготовка продуктов
К/Р №1 «технология приготовления пищи»
	2
	Урок систематизации и обобщения знаний и умений
	Практическая работа «Маринование овощей»/ Иметь представление 
о процессах, происходящих при квашении и солении продуктов.

Знать:

– условия и сроки хранения квашеных и солёных продуктов;

– правила первичной обработки овощей и тары перед засолкой
	Контроль за действиями. Контрольная работа.
	
	

	
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
	
	36 часов
	
	
	
	
	

	
	Рукоделие. Художественные ремёсла.
	
	10
	
	
	
	
	

	17-18
	История создания изделий из лоскута. Понятия об орнаменте, симметрии и асимметрии в композиции. Пэчворк (лоскутное шитье) и мода. Инструменты и материалы. Подготовка к работе
	Возможности лоскутного шитья и мода. Геометрический орнамент и композиция.
	2
	Урок усвоения новых знаний, умений и навыков
	Практическая работа «Изготовление эскиза, подбор тканей»/Иметь представление 

о технике пэчворка (лоскутного шитья), орнаменте, симметрии и композиции.


	Фронтальный опрос.

Практическая работа/

швейные принадлежности
	
	

	19-20
	Правила деления элементов орнамента 
на простейшие геометрические фигуры, подбора и изготовления шаблонов. Правила раскроя деталей с учетом направления долевой и рисунка
	Изготовление шаблонов элементов орнамента. Раскрой элементов с учетом направления и припусков 
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Изготовление шаблонов, раскрой элементов»/Знать о необходимости припусков для обработки, их величине и правилах раскроя деталей
	Фронтальный опрос.

Контроль за действиями/ швейные принадлежности
	
	

	21-22
	Способы сборки полотна в лоскутном шитье. Сборка полотна изделия
	Технология соединения деталей между собой в лоскутном шитье
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Последовательность сборки изделия»/знать правила сборки полотна.

Уметь ими пользоваться
	Фронтальный опрос.

Контроль за действиями/ швейные принадлежности
	
	

	23-24
	Особенности соединения лоскутной основы с подкладной
	Соединение лоскутной основы с подкладкой
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Последовательность сборки изделия»/Знать правила соединения подкладки с основной.

Уметь выполнять эти правила
	Фронтальный опрос.

Контроль за действиями/ швейные принадлежности
	
	

	25-26
	Приёмы стилизации реальных форм. Художественные особенности свободной росписи тканей. Композиция. Зарисовка мотивов. Подбор тканей и красителей. Инструменты и приспособления. Закрепление рисунка на ткани. Создание композиции.
	Свободная роспись по ткани.
Приёмы выполнения свободной вышивки.
	2
	Урок усвоения новых знаний, умений и навыков
	Практическая работа «Создание композиции с изображением для платка в технике «свободной росписи» по ткани.
	Фронтальный опрос.

Практическая работа
	
	

	
	Элементы материаловедения
	
	4 часа
	
	
	
	
	

	27-28
	Получение натуральных шерстяных и шелковых волокон, их переработка. Свойства натуральных волокон животного происхождения и тканей из них.
	Получение натуральных шерстяных и шелковых волокон. Свойства волокон и тканей из них.
	2
	Урок усвоения новых знаний, умений и навыков
	Практическая работа «Распознавание в тканях волокон и нитей из хлопка, льна, шерсти и шёлка»/ иметь представление о видах и методах получения натуральных волокон животного происхождения, процессе их переработки в нити и ткани.
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/п. 1.
	
	

	29-30
	Саржевые и атласные переплетения нитей в тканях, раппорт переплетения, драпируемость ткани и её дефекты.
	Саржевое и атласное переплетение, раппорт переплетения, драпируемость ткани и ее дефекты
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Определение лицевой и изнаночной сторон тканей саржевого и атласного переплетения»/уметь отличать саржевое и атласное переплетения, определять их лицевую сторону и дефекты ткани.
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/п.2-3; составить коллекцию тканей из саржевого и атласного переплетений.
	
	

	
	Элементы машиноведения
	
	4 часа
	
	
	
	
	

	31-32
	Техника безопасности работы на швейной машине. Регуляторы бытовой универсальной швейной машины. Подбор игл и нитей в зависимости от вида ткани
	Назначение, устройство и принцип действия регуляторов швейной машины. Правила подбора игл и нитей .
	2
	Урок усвоения новых знаний, умений и навыков
	Практическая работа «Регулировка качества машинной строчки для различных видов тканей»/ Знать назначение, устройство и принцип действия регуляторов швейной машины.

Уметь подбирать иглы 
и нити в зависимости 
от вида ткани
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/п.4
	
	

	33-34
	Неполадки в работе швейной машины, вызываемые дефектами машинной иглы или ее установкой. Регулировка машинной строчки и замена иглы швейной машины
	Неполадки в работе швейной машины. Правила регулировки машинной строчки.
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа « Замена иглы в швейной машине»/Знать: 

– причины, вызывающие неполадки в работе швейной машины (дефекты машинной иглы или ее установки);

– правила регулировки машинной строчки, замены иглы и ухода за швейной машиной
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/п.5,6.
	
	

	
	Конструирование и моделирование поясных изделий
	
	6 часов
	
	
	
	
	

	35-36
	Эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования 
к легкому женскому платью. Ткани и виды отделок для юбок. Правила снятия мерок 
и прибавки на свободу облегания
	Требования к легкому женскому платью. Снятие мерок для построения чертежа
	2
	Урок усвоения новых знаний, умений и навыков
	Практическая работа «Снятие мерок и запись результатов»/Знать: 

– требования, предъявляемые к легкому женскому платью;

– ткани и виды отделок 
для юбок;

– правила снятия мерок 
и прибавки на свободу 
облегания
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/п.7-8, выполнить эскиз поясного изделия выбранного фасона.
	
	

	37-38
	Условные графические изображения деталей и изделий на рисунках, эскизах, чертежах, схемах. Последовательность построения чертежа основы юбки
	Построение основы чертежа юбки в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину
	2
	Комбинированный урок
	 Практическая работа «Построение основы чертежа юбки в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину»/Иметь представление: 

– об условных графических изображениях деталей 
и изделий; 

– о последовательности построения чертежа основы юбки
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/п.9.
	
	

	39-40
	Форма. Силуэт, стиль, особенности фигуры 
и выбор фасона. Способы моделирования юбок. Правила подготовки выкройки к раскрою
	Форма. Силуэт, стиль, выбор фасона юбки. Моделирование юбки выбранного фасона
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Моделирование  юбки выбранного фасона. Подготовка выкройки юбки к раскрою»/Иметь представление 

о форме, силуэте, стиле, зависимости выбора фасона от особенностей фигуры.

Знать способы моделирования и правила подготовки выкройки к раскрою.

Уметь ими пользоваться
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/п.10, ткань, швейные принадлежности.
	
	

	
	Технология изготовления поясных швейных изделий
	
	12 часов
	
	
	
	
	

	41-42
	Экономичная раскладка выкройки на ткани. Правила раскладки деталей на ткани с рисунком в клетку и полоску. Способы прокладывания контурных и контрольных линий и точек.
	Раскладка , обмеловка 
и раскрой юбки на ткани. Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя.
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Раскладка, обмеловка 
и раскрой юбки на ткани. Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя.»/Знать правила раскладки деталей на ткани и ТБ при раскрое

Уметь экономно расходовать ткань;
Знать и уметь применять способы прокладывания контурных и контрольных линий и точек
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/п.12
	
	

	43-44
	Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя. 
	Скалывание и сметывание деталей кроя. Подготовка юбки 
к примерке.
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Скалывание и сметывание деталей кроя. Подготовка юбки 
к примерке»/Знать последовательность подготовки юбки к первой примерке; Уметь сметывать 
детали кроя
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/п.13
	
	

	45-46
	Правила проведения примерки. Дефекты посадки юбки и их причины. Способы исправления выявленных дефектов
	Примерка юбки, выявление дефектов и их исправление
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Примерка юбки, выявление дефектов и их исправление»/ Знать и уметь применять на практике правила проведения примерки и способы исправления дефектов
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/п.13, таблица 24 страница 89.
	
	

	47-48
	Правила стачивания вытачек, кокеток, складок и деталей кроя, обработки застежки –«молнии»
	Машинная обработка переднего и заднего полотнищ юбки. Обработка боковых швов 
и застежки юбки
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Машинная обработка переднего и заднего полотнищ юбки. Обработка боковых швов 
и застежки юбки «/Уметь стачивать вытачки, детали кроя и обрабатывать кокетки, складки, застежку 
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/таблица 18, 19, 20, 21 стр.67-76.
	
	

	49-50
	Способы обработки верхнего и нижнего срезов юбки 
	Обработка верхнего 
и нижнего срезов юбки
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Обработка верхнего 
и нижнего срезов юбки»/ Знать и уметь применять способы обработки верхнего и нижнего срезов юбки 
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/стр.77-81.
	
	

	51-52
	Особенности влажно-тепловой обработки шерстяных и шелковых тканей. Правила ТБ ВТО. Правила контроля и проверки качества
	Особенности влажно-тепловой обработки шерстяных и шелковых тканей и ТБ ВТО. Контроль и оценка качества изделия
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «ВТО изделия»/Знать:
– особенности ВТО шерстяных и шелковых тканей;

– правила ТБ при ВТО
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/
стр.92-93.
	
	

	
	Технология ведения дома
	
	4 часа
	
	
	
	
	

	53-54
	Современные средства ухода и защиты одежды и обуви. Оборудование и приспособления для сухой и влажной уборки 
	Современные средства ухода и защиты одежды и обуви. Оборудование и приспособления для сухой и влажной уборки 
	2
	Урок усвоения новых знаний, умений и навыков
	Практическая работа «Символы на маркировочных лентах одежды»/Знать средства ухода 
и защиты одежды и обуви, оборудование и приспособления для уборки; уметь читать символы на маркировочных лентах одежды.
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/п.17-18, подготовить доклад на тему «Способы ухода одежды в домашних условиях»
	
	

	55-56
	Закладка на хранение шерстяных и меховых вещей. 

Последовательность выполнения ремонта одежды отделочными заплатами. Выбор и замена фурнитуры.
	Правила закладки 
на хранение шерстяных и меховых вещей. Ремонт одежды.
	2
	Комбинированный урок
	Практическая работа «Пришивание фурнитуры»/Знать правила хранения зимних вещей ; уметь проводить ремонт одежды декоративными отделочными заплатами ручным способом, соблюдать правила ТБ, пришивать пуговицы, крючки и кнопки.
	Фронтальный опрос.

Практическая работа/
п.19, подготовить доклад на тему «Правила хранения шерстяных и меховых изделий»
	
	

	
	Электротехнические работы
	
	2 часа
	
	
	
	
	

	57-58
	Виды соединений и элементов в электроцепях, их условные графические изображения на электрических схемах. Правила электробезопасности и эксплуатации бытовых электроприборов и оказания первой помощи при поражении током. Профессии, связанные с электричеством
	Правила электробезопасности и эксплуатации бытовых электроприборов. Профессии, связанные с электричеством
	2
	Урок усвоения новых знаний, умений и навыков
	Знать:

– правила электробезопасности и эксплуатации бытовых электроприборов 
и оказания первой помощи при поражении током;

– профессии, связанные 

с электричеством; уметь оказывать первую помощь при поражении электрическим током, соблюдение правил ТБ.
	Фронтальный опрос/


	
	

	
	Творческие и проектные работы
	
	10 часов
	
	
	
	
	

	59-60
	Тематика творческих проектов и этапы их выполнения. Организационно-подготовительный этап (выбор темы проекта и его обсуждение, обоснование выбора, разработка эскиза изделия, подбор материалов) 
	Тематика творческих проектов и этапы их выполнения. Организационно-подготовительный этап выполнения творческого проекта 
	2
	Комбинированный урок
	Уметь:

– выбирать посильную 
и необходимую работу;

– аргументированно защищать свой выбор;

– делать эскизы и подбирать материалы для выполнения 
	Фронтальный опрос. Контроль выполнения/
стр. 176-203.

	
	

	61-62
	Организация рабочего места. Оборудование 
и приспособления 
для различных видов работ, составление 
последовательности выполнения. Поиск сведений в литературе 
	Выбор оборудования, инструментов и приспособлений, составление технологической последовательности выполнения проекта 
	2
	Комбинированный урок
	Уметь:

– пользоваться необходимой литературой;

– подбирать все необходимое для выполнения идеи 
	Фронтальный опрос. Контроль выполнении

/стр. 176-203.
	
	

	63-64
	Конструирование базовой модели. Моделирование, изготовление изделия 
	Технологический этап выполнения творческого проекта (конструирование, моделирование, изготовление изделия) 
	2
	Комбинированный урок
	Уметь:

– конструировать и моделировать;

– выполнять намеченные работы 
	Фронтальный опрос. Контроль выполнения/
стр. 176-203.
	
	

	65-66
	Изготовление изделия
	Технологический этап выполнения творческого проекта
	2
	Комбинированный урок
	Уметь:

– выполнять намеченные работы
	Фронтальный опрос. Контроль выполнения/
стр. 176-203.
	
	

	67-68
	Критерии оценки работ и выполнение рекламного проспекта изделия 
	Заключительный этап (оценка проделанной 

работы и защита проекта)
	2
	Комбинированный урок
	Уметь оценивать выполненную работу и защищать ее 
	Защита проекта
	
	

	69-70
	Резерв
	
	2 часа
	
	
	
	
	

	
	ИТОГО:
	
	70 часов
	
	
	
	
	


Литература.
Для учащихся:

1. Учебник для учащихся общеобразовательных учреждений «Технология 6 класс обслуживающий труд» под редакцией В.Д. Симоненко. Москва, Издательский центр «Вентана-Граф» 2009 год.

2. В.Н. Чернякова «Технология обработки ткани» учебник 6 класс. Москва, «Просвещение» 1998 год.

Для учителя:
1. Технология поурочные планы по учебнику под редакцией В.Д. Симоненко Вариант для девочек 6 класс составители О.В. Павлова, Г.П. Попова. Волгоград, Издательство «Учитель» 2007 год.

2. Контрольно – измерительные материалы «Технология для девочек 5 – 8 класс. Тесты» автор – составитель Г.А. Гордиенко. Волгоград, Издательство «Учитель», 2009 год.

3. Предметные недели в школе «Технология 5 – 11 класс»авторы – составители: Е. Д. Володина, В. Ю. Суслина. Волгоград, издательство «Учитель» 2007 год.

4. Творческая мастерская учителя « Технология. Уроки с использованием ИКТ 5 – 9 класс». Автор – составитель Л.В. Боброва. Волгоград, издательство «Учитель» 2009 год.

5. В.А. Соколова «Технология. Конструирование и моделирование женской одежды 6 класс».Москва, Дрофа 2006 год.

6. И.П. Арефьев «Занимательные уроки технологии для девочек 6 класс». Москва, «Школьная пресса» 2005 год.

7. В помощь преподавателю «Технология. Дополнительные и занимательные материалы 5 – 9 класс» авторы – составители Л.Д. Карачевцева, О.П. Власенко. Волгоград, издательство «Учитель» 2007 год.

8. С.Э.Маркуцкая «Тесты по технологии «Обслуживающий труд 5 – 7 классы (к любому учебнику), Москва, издательство «Экзамен» 2006 год.

9. Методическая библиотека Л.П. Барылкина, С. Е. Соколова «Технология» 5 – 9 класс. Москва 2006 год.

10. Современному учителю Е.Н. Перова «Уроки по курсу «Технология 5 – 9 класс девочки» Москва, 2008 год.

11. Проектная деятельность учащихся «Технология 5 – 11 класс» авторы  - составители Л. Н. Морозова, Н.Г. Кравченко, О.В. Павлова. Волгоград, издательство «Учитель» 2007 год.

12. Журнал «Школа и производство».
